
Per la valorizzazione delle varietà autoctone iitaliane

Gli oli saranno assaggiati dal Panel regionale ASSAM - MARCHE (riconosciuto COI) e
successivamente descritti per tipologia, sulla rivista Olivo & Olio, insieme all'elenco

completo delle aziende che hanno partecipato alla Rassegna. Verrà pubblicato un
“Catalogo Nazionale di Oli Monovarietali” a cura de IlSole 24 ORE Edagricole nel
quale verranno riportate le caratteristiche chimiche e sensoriali degli oli ammessi alla

Rassegna 2005 e l'elenco delle aziende e degli oli ammessi alla Rassegna 2006. Saranno
ammessi alla Rassegna solo gli oli privi di difetti organolettici, ai quali verrà rilasciato un

certificato di idoneità. Gli interessati potranno inoltre richiedere la scheda di valutazione e
descrizione degli oli, previo pagamento di 25 euro. Gli oli ammessi avranno la possibilità di

partecipare a manifestazioni promozionali (proposte culinarie, mostre-mercato, ecc.)
programmate nelle Marche nel 2006 rivolte ai consumatori per sostenere  il consumo di oli

monovarietali. Per tali nuove iniziative in fase di programmazione, verranno inviate
successivamente a tutti i partecipanti alla Rassegna indicazioni sulle modalità, sui costi e

sulla quantità di olio necessaria allo scopo. 

Comitato Scientifico: Alfei B. (Presidente), Pannelli G., Ricci A.
Comitato Organizzativo: ASSAM, Consorzio “Marche Extravergine”, Associazioni

Olivicole Marchigiane, OLEA - Delegazione Marche.

Tutti coloro che desiderano partecipare alla Rassegna devono compilare la scheda sottostante
ed inviarla insieme a 4 CAMPIONI DI OLIO confezionati in bottiglie con etichetta (di almeno 250 cc), 

entro l'11 febbraio 2006, a: Barbara Alfei c/o ASSAM • Via Alpi, 21 • 60131 Ancona • Tel. 071 8081

SCHEDA DI ISCRIZIONE

da riempire per poter partecipare alla Rassegna

Nome ....................................................................................

Cognome ................................................................................

Azienda ..................................................................................

Via ...................................................................... N° .............

Cap ............. Città ............................................... Prov. ..........

Telefono ..............................Cell. .............................................

E-mail ....................................................................................

❑ sono interessato a ricevere scheda di valutazione
dell'olio al costo di 25 euro (barrare se interessati)

❑ sono interessato a partecipare alle iniziative promozionali 
(barrare se interessati)

Venerdì 10 marzo 2006 alle ore 16,00
presso Abbadia di Fiastra (MC) verrà allestita la 

3° RASSEGNA NAZIONALE OLI MONOVARIETALI

VARIETÀ ___________________________________________________

ZONA DI PRODUZIONE _____________________________________

TERRENO ❑ Lavorato ❑ Inerbito

IRRIGAZIONE ❑ Si ❑ No

CARICA DI FRUTTI

❑ Scarsa ❑ Media ❑ Elevata

EPOCA DI RACCOLTA .......................................................

MODALITÀ DI RACCOLTA

❑ Manuale ❑ Agevolata ❑ Meccanica

MODALITÀ DI ESTRAZIONE

❑ Pressione ❑ Centrifugazione ❑ Percolamento

Firma leggibile ______________________________________________

Il sottoscritto dichiara che i dati sopraindicati rispondono a verità

3°RASSEGNA OLI MONOVARIETALI

Istituto Sperimentale per l’Olivicoltura

In occasione del 4° Campionato
Nazionale di Potatura dell’Olivo

ASSAM (Agenzia Servizi Settore Agroalimentare Marche),
Il Sole 24 ORE Edagricole e CRA Istituto Sperimentale per l’Olivicoltura,

in collaborazione con Regione Marche, Banca delle Marche, Fondazione Cassa
di Risparmio della Provincia di Macerata, Provincia di Macerata,

C.C.I.A.A. di Macerata, Comune di Macerata. 

IL CATALOGO
DEGLI OLI

MONOVARIETALI
Si tratta di una

pubblicazione che
uscirà in occasione del
Campionato Nazionale
e che verrà distribuita

anche nel corso di
eventi gastronomici e

mostre-convegno
organizzati nelle

Marche nell'estate
2006. Il Catalogo avrà

anche una diffusione
mirata verso operatori

della ristorazione ed
oleoteche sulla base di
una scelta selezionata

su scala nazionale. 
Ogni azienda che

aderirà alla Rassegna
avrà a disposizione uno

spazio dove, oltre alle
caratteristiche dell'olio

presentato e ai recapiti,
verrà pubblicata una

foto della bottiglia. 
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