Prot.                                del                                                                                     SPETT.LE DITTA

OGGETTO: 
INVITO DI PARTECIPAZIONE AL PREMIO NAZIONALE MONTIFERRU 2006  PER OLI EXTRAVERGINI D'OLIVA .

La Provincia di Oristano, la Camera di Commercio IAA di Oristano, il Comune di Seneghe, la XIV^ Comunità Montana del Montiferru, l’ERSAT Ente Regionale di Sviluppo e Assistenza Tecnica in Agricoltura, il Consorzio Interprovinciale per la Frutticoltura di Cagliari-Oristano-Nuoro, con il patrocinio del Ministero per le Politiche Agricole, dell'Assessorato dell'Agricoltura della Regione Sardegna e la collaborazione dell'Associazione Nazionale Città dell'Olio, nell'ambito delle attività promozionali rivolte al settore olivicolo, hanno organizzato la 13^ edizione del PREMIO NAZIONALE MONTIFERRU per valorizzare l'olio extravergine d'oliva di qualità prodotto e confezionato in Italia.


         La Vs. Ditta potrà partecipare al concorso in qualità di produttore (singolo o associato), nel rispetto delle condizioni previste dalle Norme di attuazione allegato, facendo pervenire i campioni di olio, entro il 05 aprile 2006, alla Segreteria del Concorso, presso l’ERSAT Centro Zonale di Cuglieri - Via Vittorio Emanuele 59 - 09073 Cuglieri (OR) - Tel. 0785 39504  - Fax 0785 369001. 


Nel caso che intendiate partecipare con il Vs. prodotto al concorso, dovrete compilare il modulo allegato che invierete in originale con i campioni di olio; sarebbe opportuno comunicare quanto prima via fax la Vs. partecipazione.


Il programma prevede:
 06 aprile: anonimizzazione dei campioni 
 10-14 aprile: analisi sensoriale dei campioni di olio eseguita da una giuria nazionale qualificata
 14 aprile: verifiche chimico-fisiche ed ulteriori controlli sulle partite  delle ditte vincitrici
 24 aprile: comunicazioni ai potenziali vincitori e verifiche aziendali sui primi 10 classificati
 30 aprile: convegno con esperti del comparto con l'obiettivo di informare e sensibilizzare gli operatori su: 
· problematiche della qualità e sulle certificazioni di prodotto dell’olio extravergine d’oliva di qualità;
· presentazione delle caratteristiche organolettiche e della tipologia degli oli classificati
· proclamazione dei vincitori e premiazione.


                   Distinti saluti.

                                                  
     
                  IL PRESIDENTE DEL COMITATO








   (Pasquale Onida)

