
SCHEDA DI ISCRIZIONE 

Nome………………………………….. 

Cognome……………………………… 

Professione…………………………….. 

Ente o Azienda……………………….... 

………………………………………… 

Indirizzo………………………………. 

Tel/Fax……………………………………….. 

e-mail…………………………………………… 

Desidero presentare un 

poster 

si  no  

Titolo del poster………………………………….. 

…………………………………………………… 

Autore/i……………………………………………

………………………………………………….… 

Affiliazione autori…………………………………. 

 
Iscrizione inviando questo modulo via e-mail 
all’indirizzo, sissg@sissg.it 
oppure via fax al n° 02 2365589 
La quota di partecipazione potrà essere versata sul 
c/c 000001093189 intestato a Società Italiana per 
lo Studio delle Sostanze Grasse presso Banca 
Intesa Filiale n° 20, Viale Romagna, 20, 20133 
Milano 

Come raggiungere la sede del Convegno: 

In auto: provenendo da Milano: uscire al casello di 
Bologna nord, immettersi in tangenziale direzione S. 
Lazzaro di Savena, uscita n° 9 (S. Donato, poi 
direzione opposta a quella del centro città, seguendo 
indicazione CAAB); provenendo da Udine, Padova, 
Ferrara, (A14) uscita Bologna Arcoveggio, immettersi 
in tangenziale direzione S. Lazzaro di Savena, uscita n° 
9 (S. Donato, poi direzione opposta a quella del centro 
città, seguendo indicazione CAAB); 

In treno: dalla stazione di Bologna Centrale, bus n°35, 
direzione oraria); 

In aereo:dall’aeroporto Guglielmo Marconi, bus 
navetta per la stazione ferroviaria, da qui bus n° 35. 

L’Aula Magna della Facoltà di Agraria dell'Università degli 
Studi di Bologna è situata in Viale Fanin, 48, nel quartiere S. 
Donato 
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Bologna, 30 giugno 2006 

9:00- 9:30 Iscrizione al Convegno 
9:30 – 10:00   Indirizzo di saluto delle autorità 
 
10:00 – 12:00 Ia Sessione PROBLEMI  
DI STABILITA’ DEI LIPIDI ALIMENTARI 
Presidenti di Sessione: E. Tiscornia, G. Lercker 
 
10:00 L’ossidazione: aspetti chimici 
G. Lercker 
Università degli Studi di Bologna 
 
10:20  Modificazioni indotte ai fitosteroli da trattamenti 
termici: aspetti analitici e valutazione in prodotti 
alimentari 
L. Cercaci, R. Bortolomeazzi, M.T. Rodriguez Estrada 
Università degli Studi di Udine, Università degli Studi di 
Bologna 
 
10:40 Coffee break 
 
10:50 Problemi di stabilità della frazione lipidica di 
prodotti da forno: aspetti analitici  
G.Purcaro, L.S. Conte, S. Moret 
Università degli Studi di Udine 

11:10 Approcci metodologici per la previsione della shelf 
life degli alimenti contenenti lipidi 
M.C. Nicoli 
Università degli Studi di Udine 
 
11:30  Effetto dello stato fisico sulla stabilità dei lipidi 
S. Calligaris, M.C. Nicoli 
Università degli Studi di Udine 
 
11:50 -12: 20 Dibattito 

12:20-12::45 Sessione Poster I 

12:45-13:30 Assemblea dei Soci della Società Italiana per 
lo Studio delle Sostanze Grasse 
 
13:30-14:30 Lunch 

14:30 IIa sessione: METODI DI ANALISI 
INNOVATIVI  
Presidenti di Sessione: T. Zelinotti, L. Conte 
 
14:30  Qualità e Purezza degli oli e grassi alimentari tra 
innovazione tecnologica ed approccio analitico 
“tradizionale”  
L.S.Conte 
Università degli Studi di Udine 
 
14:50 Applicazione della spettrometria FTIR alla 
valutazione degli oli e grassi alimentari 
 A. Bendini, T. Gallina Toschi 
Università degli Studi di Bologna 
 
15:00 Cromatografia Liquida Multidimensionale 
(LCxLC/MS)per l'analisi di 
Trigliceridi in Matrici Alimentari. 
P. Dugo, L. Mondello 
Università degli Studi di Messina 
 
15:20 Applicazioni della Spettrometria di Massa Isotopica 
nel controllo dell’origine degli oli di oliva DOP 
G. Versini, F. Camin e M. Perini 
Centro Sperimentale, Istituto Agrario di S. Michele 
all’Adige 
 
15:40 Sistemi di sensori aspecifici per la valutazione della 
qualità ed autenticità degli oli alimentari  
S. Mannino
Università degli Studi di Milano 
 
16:00 – 17:00 Dibattito 
 
17:00 -17:30 Sessione Poster II e Premiazione dei tre 
migliori poster 
 
17:30 Chiusura del Convegno  
 
 
 
 
 
 

 
COMITATO SCIENTIFICO 
A. Cane – Unilever Italia s.R.l. 
L.S. Conte – Università degli Studi di Udine 
O. Cozzoli – Stazione Sperimentale per le Industrie degli 
Oli e dei Grassi 
G. Lercker – Università degli Studi di Bologna 
A. Mattei – Carapelli SOS Italia 
M.C. Nicoli - Università degli Studi di Udine 
E. Tiscornia – Università di Genova 
T. Zelinotti – Agenzia delle Dogane Laboratorio 
Regionale dell’Umbria e del Lazio – Roma 
 
 
COMITATO ORGANIZZATIVO 
L.S. Conte – Università degli Studi di Udine 
M.T. Rodriguez-Estrada - Università degli Studi di 
Bologna 
A. Fiore – Stazione Sperimentale per le Industrie degli Oli 
e dei Grassi 
D. Grieco – Milano 
G. Lercker– Università degli Studi di Bologna 
G. Purcaro – Università degli Studi di Udine 
 
 
Quota di partecipazione 

comprensiva della iscrizione alla 

SISSG 

€ 150,00 

Quota di partecipazione per i soci 

SISSG 

€ 100,00 

Studenti e Dottorandi 

(Documentazione richiesta) 

 gratuito 
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