Olio di oliva vergine 
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Percezione (2)

Ol1 2131415

Fruttato di oliva (martura o verde) (1)

Altra(e) frurta(e) maturafe) ..........

Verde (foglia, etba) ............... .

Dolce ...t

Agro/ Avvinaro/Inacetito/ Acido ()

Grossolano  ......... ..o .
Metallico ....... ..o, _
Muffa/Umidith (1) - ovveenneeannns ..n.
Morchie (}) ...ttt “
Riscaldo ........

(1) Cancellare quanto non serva.
(3} Percezione:
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Appena percettibile
Leggera

Media

Grande

Extrema
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Tabella di punteggio

Caratteristiche

Frurtato di oliva
Fruttato di oliva e
altra frutea fresca

Valutazione
totale: punti

Nessuno

Fruttato tenue di
qualsiasi tipo

Lievi e appena
percettibili

Fruttato un po’
difettoso, odori e
sapori anomali

Percettibili

Chiaramente difettoso,
odori e sapori -
agradevoli

Notevoli, nel limite dell’
accettabilita

Odori e sapori
totaimente
inammissibili
per il consumo

Grandi e/o gravi
chiaramente
percettibili
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